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Die Pfilzische Friih-, Speise- und Veredlungskartoffel-Erzeugergemeinschaft
w.V. ist ein Zusammenschluss von rund 290 Erzeugern, die alle nur eins im Sinn

haben: Die ,,Pfilzer Grumbeere* in Spitzenqualitit zu ernten und zu liefern.

Strenge Vorgaben im Anbau, regelmafige Bodenuntersuchungen, Feldbegehungen sowie eine
sorgfaltige Endkontrolle garantieren dabei stets exzellente Qualitat, Frische und Geschmack wie
sie nur ein regional erzeugtes Lebensmittel bieten kann. Die Gemeinschaft versteht sich hierbei als
L~Stimme der Bauern®. Sie verfolgen dieselben landwirtschaftlichen Interessen und treten hierfir
gemeinsam ein. Wir sind der zentrale Ansprechpartner fur alle Mitglieder, bundeln gemeinsame
Marketingaktivitdten und sorgen fur einen regen Erfahrungsaustausch.

Der kontrollierte Anbau stellt sicher, dass alle gesetzlichen Regelungen bei der Kartoffelproduk-
tion zum Schutz der Umwelt und des Verbrauchers eingehalten werden.
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Aufgrund der Méglichkeit zur Beregnung zahlt die Pfalz traditionell zu den frihesten Lieferanten
in Deutschland. Im gréften geschlossenen Friihkartoffelanbaugebiet Deutschlands werden in
dieser Saison auf rund 4.000 Hektar Frihkartoffeln angebaut und geerntet.

Die Reifezeit der frihen ersten Annabelle, Berber, Colomba oder Sunita liegt bei rund 80 bis 90
Tagen, was der Pfalz einen Spitzenplatz im Vergleich der deutschen Anbauregionen sichert. Die
ersten Pflanzkartoffeln werden bereits je nach Vegetation ab Februar unter Folie oder Vlies fur
die frihe Ernte ausgebracht. Dies sichert den Erzeugern von ,Pfalzer Grumbeere” einen Ernte-
vorsprung von bis zu drei Wochen gegenlber anderen Regionen in Deutschland!

Auf dem Erntehdhepunkt Anfang Juli liegen die Absatzmengen bei bis zu 3.000 Tonnen
r‘ taglich. Dies entspricht rund 120 LKW, die Uber den Lebensmittelhandel und die
IHL' 4 Grofmarkte bundesweit den Weg zum Verbraucher antreten. Insgesamt werden so pro
" saison bis zu 100.000 Tonnen Friihkartoffeln geerntet.
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Hans A. Wiist GmbH
Eulerweg 21 D - 67245 Lambsheim
Telefon: +49 (0) 6233--3565-0
Telefax: +49 (0) 6233--55555
E-Mail: Kontakt@wuest-online.de

Willi Sinn GmbH

Am GroBmarkt 8

D-67133 Maxdorf |

o Telefon  +49 (0) 6237 9782 00
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Kartoffel Kuhn

Qualitat fihrt vor.

Ihr Partner fiir exzellente
Kartoffeln und Zwiebeln

Sichere Rohstoffbasis von Kartoffeln und Zwiebeln

1] dank eigenem Lager und langjahrigem, direktem
] g g gjanrig

Kontakt in die Landwirtschaft

Hohe Lieferfahigkeit
durch eine der leistungsstarksten Packstationen
sowie eigene Lkw-Flotte

Zertifizierte Qualitat
Transparenz vom Saatgut bis zum fertigen Produkt

Kartoffel Kuhn GmbH | Am Romig 6 | 67227 Frankenthal | Telefon: +49 6233 6006-0
Fax: +49 6233 6006-300 | E-Mail: ein-verkauf@kartoffel-kuhn.de | www.kartoffel-kuhn.de

Kreuzmihie 8

74858 Aglasterhausan

Telefon [0 62 62) 92 24-0 Zentrale
Telefox (0 62 52) 92 24-24

67165 Waldsee
Telefon (0 62 36) 528 32 + 55514
Telefax (0 42 356) 41 51 69

Als traditionsbewusstes Familienunternenmen
beschaftigen wir uns seit 50 Jahren mit der
Vermarktung von Pfalzer Frihkartoffeln und
stellen die Wlnsche unserer Kunden in den
Mittelpunkt unseres Tuns.

www.landhandel-barth.de

Kartoffel ”Agrarhande
Miller GmbH & Co. k

Kartoffel & Agrarhandel - Miller GmbH & Co. KG - Im Gehrchen 15 - 67551 Worms
Tel. 06241 202988 - Fax 06241 268907 - info@kartoffelmueller-worms.de
www.kartoffelmueller-worms.de




Unserer Landwirte beackern Ihre Felder im Herzen Deutschlands, inmitten des

Obst-und Gemiiseparadieses zwischen Rhein und Deutscher Weinstrafle. Die
Produktionswege sind also sehr kurz, was eine absolute Frische garantiert. So-
mit wird die heimische Wirtschaft gestirkt und die Belieferung mit deutscher

Ware moglich.

Durch stetige Felderbegehung, bei der Experten den Bestand und Ansatz prufen, kann eine fach-
lich genaue Prognose abgeben werden, wie die Saison verlaufen wird. Um die Kartoffeln vor Bo-
denfrost zu schitzen kommt Physik ins Spiel. Sobald sich das Thermometer der Marke von O
°C nahert, werden die Beregner auf den Kartoffelackern unmittelbar eingeschaltet. Durch fort-
gesetzte Beregnung mit Wasser bildet sich auf den frostempfindlichen Pflanzenteilen der Pfalzer
Grumbeere meist sehr schnell eine diinne Eisschicht. Beim Gefrieren des Wassers entsteht Kris-
tallisationswarme, sodass die Temperatur innerhalb des Eispanzers nicht wesentlich unter den
Gefrierpunkt absinkt und die Kartoffelpflanzen schitzt!

Bereits Mitte Mai eines jeden Jahres sind die ersten Frihkartoffeln zum regionalen Hofverkauf
bereit. Bis zum Ende der Frihkartoffelsaison am 10. August wird darlber hinaus auch viel in an-
dere Regionen Deutschlands exportiert.

v/ Anbau und Pflanzenschutzberatung durch das DLR Rheinhessen-Nahe-Hunsrlick
und die BOLAP

/ Felderbegehung und Bodenuntersuchungen durch die BOLAP

v/ Anbau und Pflanzenschutzberatung durch das DLR Rheinhessen-Nahe-Hunsriick
und die BOLAP

v/ Rickstandsanalysen durch die LUFA in Speyer

/ Uberpriifung der Feldbestande und Betriebe durch Kontrolleure
der Agrar-Control GmbH

/ Uberprifung der Qualitat durch Kontrolleure der Landwirtschaftskammer
Rheinland-Pfalz

v/ Wasser- und Bodenverband zur Frostberegnung der Vorderpfalz
durch unterirdische Leitungen mit Wasser aus einem Nebenarm des Rheins
(13.500 ha Flache, 600 km Verteilernetz)

Rheirﬂandpfalz BOLAP

DIENSTLEISTUNGSZENTRUM
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Produkte

Die Vorderpfalz bietet ideale Voraussetzungen fiir den Friihkartoffelanbau. Die

Winter sind recht kurz und die ersten Biume blithen schon im Februar. Die nihr-

stoffreichen Lossb6éden in den flachen, fruchtbaren Rheinniederungen sind fiir ihre

besondere Kartoffeleignung beriihmt. Der Nihrstoffgehalt, die Beschaffenheit des

Bodens und die Kartoffelbestiande selbst werden mit dem Ziel der kontinuierlichen

Verringerung des Diingemittel- und Pflanzenschutzaufwandes stindig kontrolliert.

Die Auspflanzung beginnt sobald das Erdreich
nicht mehr gefroren ist. In der Pfalz ist dies
meist im Februar der Fall. Um Keimzeit zu spa-
ren, lasst man die Pflanzkartoffeln Gber Winter
vorkeimen. Wegen der empfindlichen Keime
werden die Pflanzkartoffeln dann, oft noch von
Hand, in vorgezogene Damme abgelegt, die
von der Wintersonne bereits erwarmt wurden.

Pellissimo sind ganz junge, feinste Frihlings-Kar-
toffeln und schmecken am besten ungeschalt!
Nur wenige Wochen im Juni sind die Pfalzer
Kartoffeln so zartschalig, dass sie ohne Beein-
trachtigung des Geschmacks mit der Schale
genossen werden kdnnen.

Die gesamte Ackerflache wird direkt im An-
schluss an die Auspflanzung komplett mit Fo-
lie bedeckt. Sobald die Sonne scheint, entsteht
darunter ein feuchtwarmes, wachstumsférdern-
des Klima.

Mit der Schale bedeutet:

/" mehr Vitamine und Wertstoffe, die direkt unter
der Schale sitzen

v/ mehr Geschmack

v/ weniger Arbeitsaufwand

v/ neue Zubereitungs- und Serviermdglichkeiten



Neuartiger Wirkungs-
mechanismus durch
Grune-Minze-Ol

Wirkt vorbeugend, auch
bei kleinen Keimen an-

Natiirliche wendbar

Keimhemmung
Keine chemischen Ruck-
stande auf den Kartoffeln

Auch fir Bioanbau
geeignet

ket iN der, '
Gelistell! liste®

Betriebsmﬂt_e =
fur den 'c'>\<o\og\'sch "
Landbau in Deutsch'@

Certis Europe B.V. Niederlassung Deutschland Beratung: (0800) 8 300 301
Postfach: 10 62 20 * 20042 Hamburg ® www.certiseurope.de ® hotline@certiseurope.de ® NEU: blog.certiseurope.de/kartoffelbau
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Agrarhandel Kunz GmbH
AuBBerhalb 66
67575 Eich
Tel.: 06246 / 908880
Fax: 06246 / 9088844
www.agrarhandel-kunz.de

Maurer Parat GmbH
Ludwigshafener Str.1
67125 Dannstadt-Schauernheim
Tel.: 06231 / 91880
Fax: 06231 / 918815
www.maurer-parat.de

Vereinigte VR Bank Agrarservice
Im Wértchen 1
67259 Beindersheim
Tel.: 06233 / 379800
Fax: 06233 / 7997
www.vvrbank-agrarservice.de

Willi Sinn GmbH
Heideweg 15-19
67133 Maxdorf
Tel.: 06237 / 978200
Fax: 06237 / 9782999
www.willi-sinn.de

Hans A. Wust GmbH
GrofSmarkt
67245 Lambsheim
Tel.: 06233 / 35650
Fax: 06233 / 55555
www.wuest-online.de

Kartoffel & Agrarhandel
Mller GmbH & Co. KG
Im Gehrchen 15
67551 Worms-Heppenheim
Tel.: 06241 / 202988
Fax: 06241 / 286907
www.kartoffelmueller-worms.de

Intersnack Knabber-Geback
GmbH & Co. KG
Werk Petersau
67227 Frankenthal
Tel. 0221 / 4894252
Fax: 0221 / 4894282
www.intersnack.de

Bernd & Barbel Treiter GdbR
Hillensheimerhof 3
67112 Mutterstadt
Tel.: 06234 / 929244
Fax: 06234 / 929245
www.royal-potatoes.de
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Kartoffel Kuhn GmbH
Am RAmig 6
67227 Frankenthal
Tel.: 06233 / 60060
Fax: 06233 / 6006300
www.kartoffel-kuhn.de

Kartoffel Barth GmbH
Kreuzmihle 8
74858 Aglasterhausen
Tel.: 06262 / 92240
Fax: 06262 / 922424
www.landhandel-barth.de

Verladestation
67165 Waldsee

Pflanzkartoffel
Spezialhaus Meyer
Pommernstr. 27
66976 Rodalben
Tel.: 06331 / 23260
Fax: 06331/ 232611
www.pflanzkartoffel-meyer.de
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Das Thema gesunde Erndhrung beschiftigt die
Gesellschaft mehr denn je. Mit unserem landes-
weiten Schulgartenprojekt ,,Kids an die Knolle*
bringen wir jedes Jahr Schiilerinnen und Schiiler

den Kartoffelanbau ein Stiick niaher.

Vom Auspflanzen Uber die Pflege und Ernte bis zur Verarbei-
tung in der Kliche vermittelt ,Kids an die Knolle* Praxis- und
Handlungswissen. Damit der Wissenshunger von Schilern
zwischen sechs und zwolf Jahren ausreichend gestillt wird,
haben Lehrer und Projektleiter - erganzend zu umfang-
reichen Lehr- und Unterrichtsmaterialien - die praktische
Gelegenheit, den Kartoffelanbau facherubergreifend zum
Unterrichtsthema zu machen.

lhr Spezialist fur Pfalzer Frih - und

B
Speisekartoffeln, sowie Zwiebeln
MAU RMRAT aus dem Sudwesten Deutschlands
Agrarprodukte

-~

0 i i

i Wir sind Partner fr unsere Landwirtschaft in allen Fragen der Vermarktung |

und der Versorgung mit Betriebsmitteln.
Ludwigshafener Str. 1 - 67125 Dannstadt - Telefon:+49 (0) 6231 / 91 88 - 0 - Telefax: +49 (0) 6231 /91 88 - 10
E-Mail: info@maurer-parat.de - Internet: www.maurer-parat.de
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Seit 2011 wird , Kids an die Knolle“ in Rheinland-Pfalz vom
Deutschen Kartoffel-Handelsverband (DKHV) in Koopera-
tion mit der Erzeugergemeinschaft ,Pfalzer Grumbeere*
durchgefihrt. ,Kids an die Knolle* wird vom rheinland-pfal-
zischen Bildungs-, Wirtschafts- sowie vom Umweltministe-
rium aktiv unterstitzt. Bundesweit wurde das Projekt 2017
auf der Bildungsmesse didacta in Stuttgart von IN FORM
ausgezeichnet.

Erganzend zum Anbau im Schulgarten und dem Unterricht
im Klassenzimmer findet ein ,Poster-Wettbewerb*” statt.

\ / pflanzkartoffel-spezialhaus

Pfalzer
Speisefrihkartoffel
Grof3handel

Pflanzkartoffel-Spezialhaus Meyer GmbH
PommernstralRe 27 - D-66976 Rodalben
Telefon 0 63 31/23 26-0

info@pflanzkartoffel-meyer.de
www.pflanzkartoffel-meyer.de







2020/2021 waren die Doppel-Weltmeisterinnen im Kunstradfahren Lena und Lisa Bringsken die
neuen Markenbotschafterinnen der ,Pfalzer Grumbeere®. Dank des erstklassigen Erntestarts und
des Einsatzes der beiden amtierenden Welt- und Europameisterinnen sind unsere tollen Knollen
- als die traditionell ersten Frihkartoffeln aus deutschem Anbau - wieder deutschlandweit im
Lebensmittelhandel erhaltlich. Lena Bringsken: ,Da der RC Vorwarts 1901 Bohl-Iggelheim e.V.
mitten im Anbaugebiet liegt, sind uns ,Pfalzer Grumbeere’ natirlich nicht allein als Energiespen-
der nach einem Trainingslager ein Begriffl“ Inre Schwester Lisa erganzt: ,,Grumbeere sind Kult.
Unsere Oma macht sie superlecker als Geschwenkte. Bei diesem Familienrezept werden meh-
ligkochende Salzkartoffeln einfach in Knoblauchbutter mit Salz und Pfeffer leicht in der Pfanne
geschwenkt und angebraten!”

Fans und Liebhaber der ,Pfalzer Grumbeere” diirfen sich freuen. Bis zum offiziellen Ab-
schluss der Frihkartoffelsaison am 10. August werden schatzungsweise rund 100.000
Tonnen Frihkartoffeln geerntet. Dank der zentralen Lage der Pfalz und einer hervorra-
genden Teamleistung der Abpackbetriebe vor Ort landen die Frische-Botschafter acker-
frisch und ohne Umwege auf dem Tisch der bundesweiten Geniefder!

unsere Eigenmarke
in diversen Verpackungen

Bernd und Bérbel TREITER GbR - Hillensheimerhof 3 - 67112 Mutterstadt/Pfalz - Tel. +49(0) 6234 929 244 - info@treitergbr.de
www.pfalzergrumbeere.de - www.royal-potatoes.de
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2016 2017 2018 2019
FuBball-Europameister Sternekoch Weltsehiedsrichter Dressurreiterin
Hans-Peter Briegel Manfred Schwarz Dr. Markus Merk Hanne Brenner

Es gehort mittlerweile zur Tradition, dass die Landwirte der Pfilzer
Grumbeere jihrlich ihren ,,Grumbeere-Botschafter kiiren. Die of-
fizielle Amtszeit betrigt ein Jahr. Ausgezeichnet werden Persénlich-

keiten, die sich authentisch und mit viel Engagement fiir die Belan-

‘ ) ﬂ' | ge der ,,Pfilzer Grumbeere* verdient gemacht haben und mit der
= Region verbunden sind.

isterinnen
Kunstradwe\tme\ster\nn

Lena und Lisa Bringsken
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Vorteile

» Dauerhafter Blatt- und Knollenschutz
» Hervorragende sporizide Wirkung

» Schnelle und sehr gute Regenfestigkeit

Pflanzenschutzmittel vorsichtig verwenden. Vor Gebrauch stets Etikett und Produktinformation lesen.
Bitte beachten Sie die Warnhinweise und -symbole in der Gebrauchsanleitung.

BELCHIM

CROP PROTECTION

Wollenweberstrasse 22 | D-31303 Burgdorf | T. 05136-92038-0 | www.belchim-agro.de | info-de@belchim.com l



Zutaten fur 4 Personen:
1,5 kg Pellissimo
2 Bund Radieschen
400 g Joghurt
200 g Schlagsahne
250 g Quark (20% Fettgehalt)
Salz, Chilipulver, Zitronensaft, Basilikum, Fruhlingszwiebeln

3 Pfund ungeschalte Pellissimo (flir 4 Personen) in wenig Salzwasser bei geschlossenem
Deckel 25 min kdcheln lassen. Zwei Bund Radieschen in feine Scheiben schneiden, kraf-
tig salzen und mit einer Prise Chilipulver wurzen. 400 g Joghurt, 200 g Schlagsahne, 250
g Quark und den Saft einer Zitrone mit einem gestrichenen Teel6ffel Salz cremig rihren.
Die Radieschen zusammen mit einem Essloffel gehacktem Basilikum unterheben und mit

3-4 gehackten Frihlingszwiebeln (mit Griin) bestreuen.
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Hans-Peter Briegels

7utaten fur 4 Personen:
700 g Pfalzer Grumbeere

joran
2 Essloffel frischer oder getrookneter Maj

1 Essloffel pflanzendl

150 ¢ durchwachsener Speck
1 Schuss Weiwein

Salz, Pfeffer und Paprika
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Zwei-Sterne-Koch Manfred Schwarz prasentiert:

Zutaten fur 4 Personen:

X 4 Zanderfilets @ 120 g

X 250 g gekochte Beluga-Linsen

X 2 bis 3 frische ,Pfalzer Grumbeere*

X 3 EL Schalotten, in feine Wurfel geschnitten

Fur die ,,Beurre rouge“:
X 1/4 | Portwein (rot)

X 1/4 | kraftiger Rotwein
X 1/8 | Fischfond

Zum Abschmecken: alter stSer Balsamico-Essig, frischer Schnittlauch,
Salz und Pfeffer

Etwa 1 EL Schalotten mit etwas Butter im Topf anschwitzen
bis sie glasig sind. Die Beluga-Linsen und etwas Wasser da-
zugeben und etwa 10 bis 15 Minuten kochen. Eventuell et-
was mehr Wasser dazugeben, bis die Linsen ,al dente* sind.
Fur die ,,Beurre rouge“ in einem weiteren Topf die restlichen
Schalotten mit etwas Butter glasig werden lassen. Nachein-
_ander mit dem Rot- und Portwein sowie dem Fischfond abl6-

chalen und vierteln. Nunin

s Paprikapulver scharf
160 °C Umluf :
geschmorten pfalzer

in hinzugeben, kurz aufkoc

eren. Einfach unglaublich le

einer heif’en Pfan-
anbraten, leicht salzen, einen
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Grumbeere mit
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schen und reduzieren. Schrittweise die restliche kalte Butter
in Scheiben einrthren, bis die Sauce homogen ist. Vom Herd
nehmen und mit dem Balsamico-Essig, Salz und Pfeffer ab-
schmecken.Die Zanderfilets waschen und mit Klichenpapier
trocken tupfen. Frische ,Pfalzer Grumbeere* schalen und in
hauchdiinne Scheiben schneiden. Mit einem Backférmchen
die Schuppen ausstechen. Jeweils eine Seite der Zanderfilets
leicht Uberlappend mit einer Lage ,,Grumbeere-Schuppen”
belegen und dann mit geklarter Butter bestreichen. Damit
die Schuppen gut halten, einfach fur kurze Zeit in den Kuhl-
schrank geben. Die Zanderfilets mit der Schuppenseite zu-
erst in die Pfanne geben, mit wenig Ol und bei mittlerer Hitze
von beiden Seiten goldbraun anbraten. Mit etwas Salz und
Pfeffer wlrzen. Die fertig gegarten Beluga-Linsen in der Mitte
des Tellers anrichten, darauf das Zanderfilet mit den ,Pfalzer
Grumbeere-Schuppen” platzieren.

Darum herum vorsichtig die ,Beurre rouge“ angieflen und
mit dem fein geschnittenen Schnittlauch garnieren.



Geschaftstelle o
Martm Luther—Str 69

67433 Neystadt

Tel: 06321 92747 17
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